J.L.LM.

Enviar Comida al hogar
para los dias festivos 0
Guia para Soluciones Faciles ' .
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Por qué: Enviar Un Kit de Comida al hogar para

los dias festivos
Vb

Mandar comidas durante dias
festivos y vacaciones garantiza una
buena nutricion, ayuda a combatir

las inseguridades alimentarias y
fortalece la relacion del
departamento de nutricion escolar
con nuestra comunidad.

LET'S CREATE GREAT DISHES TOGETHER.



Llevando J.TM.

Al hogar para los dias festivos

Nuestra variedad de productos y
recursos nos ayuda para preparar

kits con comidas para mandar al

hogar para varios dias.
Utilizando nuestros mas populares
productos que han sido divididos y
envasados, acompanados con
ingredientes frescos y otros productos

gue se encuentra en la despensa.

LET'S CREATE GREAT DISHES TOGETHER.




Es Bueno para saber...

* Enviar comidas al hogar durante los dias festivos es una gran manera de
utilizar el inventario y comida hechas con productos del USDA.

* Esta es una excelente oportunidad para obtener ingresos durante un
tiempo en el que las escuelas normalmente estarian cerradas.

* Los pedidos anticipados se pueden tomar para no servir en exceso
y maximizar el reembolso por estudiante.

* Los envases se pueden utilizar para mandar suficiente producto
para varios dias y para mas de un estudiante. !

 Con el mismo producto, se pueden preparar diferente
recetas.

LET'S CREATE GREAT DISHES TOGETHER.



Vamos a mandar
carne para tacos

Nuestra Carne para Tacos se
puede porcionar y mandar para
el hogar junto con una variedad
de ingredientes frescos y
productos basicos de nuestra
despensa donde la familia
durante toda la semana podra
crear una variedad de diferente
recetas.

LET'S CREATE GREAT DISHES TOGETHER.




Para 5 Dias
Kit con carne para Tacos...

e 2tazas J.T.M. Carne para Taco - descongelado

 1taza J.T.M. Queso Blanco - descongelado

* 4 tazas ensalada rallada mixta

* 1taza. Queso rallado

* 4 bolsas de tortilla chips

* 4 Tortillas del tamano para Burrito

e 12 onzas Salsa

* 2 Tomates enteros

* Opciones de Vegetales: un Pimiento Verde
entero, 4 oz. Frijoles Negros

* QOpciones de frutas: 4 piezas de fruta, 2 cajas
Pasas secadas.

Cantidades estan disefiadas para visualmente representar 5
porciones por articulo (1 comida reembolsable por dia x 5 dias).




Carne de Taco Kit- ideas de como servir...




Recursos para carne de Taco y Burritos...

RELLENOS DE TACO & BURRITO INSTRUCCIONES PARA CALENTAREN EL HOGAR

Microondas:

Instrucciones basadas en calentar una sola porcién. Los tiempos de calentar pueden variar segin el nimero de porciones que se calientan

ala misma vez. Si calienta mds de una porcidn, aumente el tiempo de microondas 30 segundos mas por cada porcién adicional.

1. Transfiera el relleno de taco o burrito a un recipiente que sea seguro para microondas. Cubra el recipiente con una toalla de papel
hameda.

2. Caliente a temperatura alta durante 60 segundos o hasta que el producto alcance la temperatura deseada o hasta que el producto
alcance 145 °F (Requisitos de "ServSafe").

3.Retire con cuidado del microondas. Servir.

Estufa:

Instrucciones basadas en calendar una sola porcion. Si calientas mas de una porcién, aumente el tiempo de calentar un minuto adicional

por porcion.

1. Transfiera el relleno de taco o burrito a un sarten de 8 pulgadas o una olla pequena.

2. Calentar a fuego medio / bajo durante 2-3 minutos o hasta que el producto alcance 145°F (Requisitos de “ServSafe”: 145°F).

3. Retire del fuego. Servir.

Horno:

Instrucciones basadas en calentar una sola porcién. Si calientas de 2 a 3 porciones mas, aumenta el tiempo de hornear a 22-25 minutos.

Al calentar 4 o mas porciones, aumente el tiempo de hornear a 30 - 35 minutos.

1. Precaliente el horno a 350°F.

2.Transfiera el relleno de taco o burrito a una bandeja de hornear. Coloque un papel de aluminio en la bandeja y caliente durante 12-15
minutos o hasta que el producto alcance 145°F (Requisitos de "ServSafe”).

3. Retire del horno, destape. Servir.

Sobras:

1. Coloque las porciones sin consumir en un recipiente de almacenamiento (recipiente de plastico o vidrio con tapa, bolsa Ziploc).

2.Selle el recipiente con la tapa y guérdelo en la nevera hasta el préximo uso, pero no mas de 3 dias.

»
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RELLENOS DE TACO & BURRITO INSTRUCCIONES PARA CALENTAREN EL HOGAR

Microondas:

Instrucciones basadas en calentar una sola porcion. Los tiempos de calentar pueden variar segin el ndmero de porciones que se calientan

alamisma vez. Si calienta mas de una porcién, aumente el tiempo de microondas 30 segundos mas por cada porcién adicional.

1. Transfiera el relleno de taco o burrito a un recipiente que sea sequro para microondas. Cubra el recipiente con una toalla de papel
himeda.

2. Caliente a temperatura alta durante 60 segundos o hasta que el producto alcance la temperatura deseada o hasta que el producto
alcance 145 °F (Requisitos de “ServSafe").

3. Retire con cuidado del microondas. Servir.

Estufa:

Instrucciones basadas en calendar una sola porcidn. Si calientas mas de una porcidn, aumente el tiempo de calentar un minuto adicional

por porcion.

1. Transfiera el relleno de taco o burrito a un sartén de 8 pulgadas o una olla pequefia.

2. Calentar a fuego medio / bajo durante 2-3 minutos o hasta que el producto alcance 145°F (Requisitos de "ServSafe”: 145°F).

3. Retire del fuego. Servir.

Horno:

Instrucciones basadas en calentar una sola porcién. Si calientas de Z a 3 porciones mas, aumenta el tiempo de hornear a 22-25 minutos.

Alcalentar 4 o mds porciones, aumente el tiempo de hornear a 30 - 35 minutos.

1. Precaliente el horno a 350°F.

2. Transfiera el relleno de taco o burrito a una bandeja de hornear. Coloque un papel de aluminio en la bandeja y caliente durante 12-15
minutos o hasta que el producto alcance 145°F (Requisitos de “ServSafe”).

3. Retire del horno, destape. Servir.

Sobras:

1. Coloque las porciones sin consumir en un recipiente de almacenamiento (recipiente de plastico o vidrio con tapa, bolsa Ziploc).

2. Selle el recipiente con la tapa y guardelo en la nevera hasta el préximo uso, pere no mas de 3 dias.

8
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Clic” en las imagenes para obtener mas informacion.

JIM.

Carne para tacos y burritos
guia para“soluciones faciles”

LET'S CREATE GREAT DISHES TOGETHER:
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J:I:Mf Taco & Burrito Fillings Meals-To-Go Guide

‘Our bulk packed taco fillings and burrito fillings can be thawed and portioned
to use for hot or cold grab ‘'n go meals.

Thawing J.T.M. Products

+  For best results, thaw JTM, boilable/steamable bagged products 24 to 48 hours under refrigeration (<40°F Serv
Safe Standard).

+  JTM. products have a 14-day refrigerated shelf life.

Good to Know:

“You can serve all of JTM. products cold, as long as they have been thawed for no more than 14 days and they are
served right away.

+  When sending home products to be heated at home, include instructions for heating at home using microwave,
‘oven and/or stove top.
Please refer to your state or local food code requi for final cooking/heating and

General (it Home Heating Instructions:

Microwave Oven:

Instructions are based on heating & single portion. Heating times may vary based on the number of portions being heated af one time.

If heating mare than one serving, increase micrawave time by 30 seconds for each additional pertion.

1. Transfer JTM. Taco Filing, Camnitas, BBG, Breakfast Scramble or Chili into a microwave safe bowl or container.
‘Cover bowl with damp paper towel.

2. Heat on high for 60 seconds or until the product reaches the desired serving temperature or until product reaches
W5°F (Serv Safe Standard - 145°F for 15 seconds)

3. Carefully remove from microwave and stir prior to enjoying.

Stove Top:

Instructions are based on heating a single portion. If heating more than ene portion, increase cook time an additional minute per

partion

1. Transfer JTM. Taco Filing, Camnitas, BBQ, Breakfast Scramble or Chili into an B-inch sauté pan or small pot.

2. Heat over medium to low heat fer 2 to 3 minutes or until product reaches 145°F (Serv Safe Standard - 145°F for 15

seconds)
3. Remowve from heat, stir and serve.
Oven:

Instructions are based on heating a single portion. If heating 2 to 3 partions, increase cook time to 22 - 25 minutes. When heating 4 or

maore portions, increase cook time fo 30 - 35 minutes.

1. Pre-heat to 350F*.

2. Transfer JTM. Taco Filling, Camnitas, BBQ, Breakfast Scramble or Chili into an oven approved container. Place a lid
or aluminum foil or the container and heat for 12 - 15 minutes or until product reaches 145°F (Serv Safe Standard -

145°F for 15 seconds) .
3. Remove from oven, uncover, and stir before serving,
Leftovers:

+  Place any uneaten pasta in storage container {plastic or glass bowl w/lid, Ziplec bag).
+  Seal bowl with lid and store in the refrigerator until next use, but no longer than 3 days.
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https://www.jtmfoodgroup.com/uploadIMG/rfUploads/PDFS/JTMTacoBurritoFillingMealstoGoGuide.pdf
https://www.jtmfoodgroup.com/uploadIMG/rfUploads/PDFS/TacoBurritoSimpleSolutionsSpanish.pdf
https://www.jtmfoodgroup.com/uploadIMG/rfUploads/PDFS/HeatingInstShtTacoBurrito2upEngSp.pdf

PASTA -imaginese las
Pastabilidades...

Nuestros productos con pasta que
ya estan totalmente preparados,
son perfecto para porcionary
enviar al hogar junto con una
variedad de ingredientes frescos y
productos que ya estan en Ia
despensa. Durante toda la
semana, la familia podra crear una
variedad de recetas.

LET'S CREATE GREAT DISHES TOGETHER.




Para 5 Dias
Kit con differente pastas...

* 1 Quarto J.T.M. Macarrones con queso —
descongelado

e 1 Quarto J.T.M. Macarrones -Penne Alfredo o
Cavatappi pasta con tres Quesos —
descongelado

* 8 Onzas Fajita de pollo

* 8 0Onzas J.T.M. Carne para Tacos

e Salsa de Bufalo

 1tazade Florets de Brocoli ya cocinado

* 1 taza de zanahoriay apio ya cortado

* Opciones de frutas: 4 piezas enteras de fruta,
2 cajas de Pasas

Cantidades a granel disenadas visualmente para representar 5
porciones por articulo (1 comida reembolsable por dia x 5 dias).




pasta Kit- ideas de como servir...

Pollo Alfredo

 Plato de Macarrone y Carne de taco




Recursos para el plato principal de Pasta...

Pasta Entrées INSTRUCCIONES PARA CALENTAR EN EL HOGAR

Microondas:
Instrucciones basadas en calentar una sola porcion. Los tiempos de calentar pueden variar segun el ndmero de porciones que se cali-
entan ala misma vez. Si calienta més de una porcidn, aumente el tiempo de microondas 30 segundos por cada porcién adicional.

1. Vacie el contenido de la pasta en un recipiente que sea seguro para microondas. Cubra el tazén con una toalla de papel himeda.

2. Calentar durante 90 segundos o hasta que el producto alcance la temperatura deseada o hasta que alcance los 145°F (Requsitos
de "ServSafe”).

3.Sacar el recipiente del micronda.

4 Retirar con mucho cuidado del microonda. Revuelve antes de servir.

Estufa:

Instrucciones basadas en calentar una sola porcién. Si calienta dos porciones, aumente el tiempo de calentar a 3-4 minutos. Si calien-
ta 3 o més porciones, utilice un sartényolla més grande y aumente el tiempo de cocinar a un minuto adicional por cada porcion.

1. Vierte la pasta en una sartén de 8 pulgadas o una olla pequeia.

2. Calentar a fuego medio/bajo durante 2-3 minutos o hasta que el producto alcance los 145°F (Requisitos de "ServSafe”).
3.Poner en el plato. Revuelva antes de servir.

Horno:

Instrucciones basadas en calentar una sola porcién. Si calienta de 2 a 3 porciones, aumente el tiempo de cocinar a 22-25 minutos.
Al calentar 4 o més porciones, aumente el tiempo de cocinar a 30-35 minutos.

1. Precaliente el horno a 350°F.

2. Cologue una porcién en una bandeja de hornear. Cologue papel de aluminio en la bandeja y caliente durante 12-15 minutos.
3.Poner en el plato. Revuelva antes de servir.

Sobras:

Cologue la pasta sin consumer en un recipiente de almacenamiento (plstico o tazén de vidrio con tapa o bolsa Ziploc). Selle el

recipiente con la tapa y guardelo en la nevera hasta el préximo uso, pero no mas de 3 dias. ®
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Pasta Entrées INSTRUCCIONES PARA CALENTAR EN EL HOGAR

Microondas:
Instrucciones basadas en calentar una sola porcion. Los tiempos de calentar pueden variar segun el ndmero de porciones gue se cali-
entan ala misma vez S calienta més de una poreidn, aumente el tiempo de microondas 30 segundos por cada porcién adicional.

1. Vacie el contenido de la pasta en un recipiente que sea seguro para microondas. Cubra el tazén con una toalla de papel himeda.

2. Calentar durante 90 segundos o hasta que el producto alcance la temperatura deseada o hasta que alcance los 145°F (Requsitos
de "ServSafe”).

3.Sacar el recipiente del micronda.

4 Retirar con mucho cuidado del microonda. Revuelve antes de servir.

Estufa:

Instrucciones basadas en calentar una sola porcién. Si calienta dos porciones, aumente el tiempo de calentar a 3-4 minutos. Si calien-
ta 3 o mds porciones, utilice un sartén/olla mds grande y aumente el tiempo de cocinar a un minuto adicional por cada porcién.

1. Vierte la pasta en una sartén de 8 pulgadas o una olla pequeia.

2. Calentar a fuego medio/bajo durante 2-3 minutos o hasta que el producto alcance los 145°F (Requisitos de "ServSafe”).
3.Poner en el plato. Revuelva antes de servir.

Horno:

Instrucciones basadas en calentar una sola porcién. Si calienta de 2 a 3 porciones, aumente el tiempo de cocinar a 22-25 minutos.
Al calentar 4 o més porciones, aumente el tiempo de cocinar a 30-35 minutos.

1. Precaliente el horno a 350°F.

2. Cologue una porcién en una bandeja de hornear. Cologue papel de aluminio en la bandeja y caliente durante 12-15 minutos.
3.Poner en el plato. Revuelva antes de servir.

Sobras:

Cologue la pasta sin consumer en un recipiente de almacenamiento (plstico o tazén de vidrio con tapa o bolsa Ziploc). Selle el

recipiente con la tapa y guérdelo en la nevera hasta el préximo uso, pero no mas de 3 dias. ®
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, @ J :]:Mf

» Platos principales con pasta
guia para “soluciones faciles”

LET'S CREATE GREAT DISHES TOGETHER:

1.800.626.2308 | jtmfoodgroup.com

Clic” en las imagenes para obtener mas informacion.

J :I:Mf Pasta Entrées Meals-To-Go Guide

Our bulk packed pasta entrées and mac & cheese products can be thawed
and portioned to use for hot or cold grab ‘n go meals.

Thawing J.T.M. Products

- For best results, thaw JT.M. boilable/steamable bagged products 24 to 48 hours under refrigeration (<40°F Serv
Safe Standard).

+  JT.M. products have a 14-day refrigerated shelf life.

Good to Know:

+ You can serve all of JT.M. products cold, as long as they have been thawed for no more than 14 days and they are
served right away.

+ When sending home products to be heated at home, include instructions for heating at home using microwave,
oven, and/or stove top.

+  Please refer to your state or local food code requirements for final cooking/heating guidelines.

Portioning Tip:

+  Empty contents of thawed pasta products from bag into large bowl or pan. Stir to evenly distribute pasta with sauce
before portioning.

General Ot Home Heating Instructions:

Microwave Oven:

Instructions are based on heating a single portion. Heating times may vary based on the number of portions being heated at one time.

If heating more than one serving, increase microwave time by 30 seconds for each additional portion.

1. Empty contents of pasta into a microwave safe bowl or container. Cover bowl with damp paper towel.

2. Heat on high for 90 seconds or until the product reaches the desired serving temperature or until it reaches 145°F
(Serv Safe Standard - 145°F for 15 seconds).

3. Carefully remove from microwave and stir prior to enjoying.

Stove Top:

Instructions are based on heating a single portion. If heating 2 portions, increase cook time to 3 - 4 minutes. If heating 3 or more
servings, use a larger pan/pot and increase cook time by an additional minute per portion.

1. Empty pasta into an 8-inch sauté pan or small pot.
2. Heat over medium to low heat for 2 to 3 minutes or until product reaches 145°F (Serv Safe Standard - 145°F for 15

seconds).
3. Remove from heat, stir and serve.
Oven:

Instructions are based on heating a single portion. If heating 2 to 3 portions, increase cook time to 22 - 25 minutes. When heating 4 or

more portions, increase cook time to 30 - 35 minutes.

1. Pre-heat to 350F°.

2. Place one serving in an oven approved container. Place a lid or aluminum foil or the container and heat for 12 - 15
minutes. Remove from oven, uncover, and stir before serving.

Leftovers:

+  Place any uneaten pasta in storage container (plastic or glass bowl w/lid, Ziploc bag).

+  Seal bowl with lid and store in the refrigerator until next use, but no longer than 3 days.
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https://www.jtmfoodgroup.com/uploadIMG/rfUploads/PDFS/JTMPastaMealstoGoGuide.pdf
https://www.jtmfoodgroup.com/uploadIMG/rfUploads/PDFS/HeatingInstShtPastaEntree2upEngSp.pdf
https://www.jtmfoodgroup.com/uploadIMG/rfUploads/PDFS/PastaEntreeMacSimpleSolutionsSpanish.pdf

Menu con albondigas

Combinar...

Nuestras albondigas totalmente
cocidas se pueden combinar con
diferentes salsas, ingredientes
frescos y productos que ya estan
en la despensa para crear
recetas que son faciles de
preparar, Ccomo un submarino
con albondigas y platos de arroz

al estilo Asiatico.
LET'S CREATE GREAT DISHES TOGETHER.




Para 5 Dias
Kit de comida de albdndigas ...

e 16-20J.T.M. Albondigas

4 pan de Submarino

e 1 Pinta Salsa de Marinara

e 1 Pinta J.T.M. Salsa de General Tso

 1tazade arroz Cocido

e 1 Quarto Bolsa de Pasta Cocida

e 1 taza de Brocoli cocinado

* 1.5 taza de Mezcla de Verduras estilo California
cocinado

* Opciones de frutas: 4 piezas enteras de fruta,
2 cajas Pasas

Cantidades estan diseifiadas para visualmente representar 5
porciones por articulo (1 comida reembolsable por dia x 5 dias).




Albondigas Kit -ideas de como servir...

plato DE ARROZ con ALBONDIGAS ASIATICA




Recursos de Albondigas...

ALBONDIGAS INSTRUCCIONES PARA CALENTAR EN EL HOGAR

Microondas:
Instrucciones basadas en calentar una sola parcion. Los tiempos de misma calentar pueden variar segun el nimero de porciones que
se calientan a la misma vez. Si calienta mds de una porci6n, aumente el tiempo de microondas 30 segundos por cada porcién adicional.

1. Coloque las albéndigas y la salsa, si estan incluidas, en un recipiente que sea seguro para microondas. Cubra el tazén con una toalla
de papel himeda.

2. Caliente a temperatura alta durante 30 segundos o hasta que el producto alcance la temperatura deseada.

3. Retire con mucho cuidado del microonda. Revuelva antes de servir

Estufa:

Instrucciones basadas en calentar una sola porcion. Si calienta dos o mas porciones, use una sartén/olla mds grande y aumente el tiem-
po de calentar a dos o tres minutos adicionales por porcion.

1. Cologue las albdndigas en una sartén de 8" o en una olla pequefia. i se incluyd salsa, aftadir a el sartén/olla y mezclar suavemente.
2. Calentar a fuego medio/bajo durante 12-15 minutos. Revuelva durante el proceso de cocinar.

3. Retirar del fuego. Revuelva antes de servir.

Horno:

Instrucciones basadas en calentar una sola porcién. Si calientas més de una porcién, aumente el tamario de el sartén y aumente el
tiempo de calentar: 2-3 porciones, aumente el tiempo a 15-20 minutos, 4 o més porciones, aumente el tiempo a 25-30 minutos.

1. Precaliente el horno a 350°F.

2. Coloque una porcién de albéndigas (y salsa si estan incluidas) en una bandeja de hornear.

3. Coloque un papel de aluminio en la bandeja de hornear y caliente durante 12-15 minutos.

4. Retire del horno, descubra. Revuelva antes de servir.

Sobras:

1. Coloque las albéndigas sin consumir en un recipiente de almacenamiento (plastico o tazén de vidrio con tapa o bolsa Ziploc).

2. Conservar en la nevera hasta el préximo uso, pero no mas de 3 dias. -
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ALBONDIGAS INSTRUCCIONES PARA CALENTAR EN EL HOGAR

Microondas:

Instrucciones basadas en calentar una sola porcidi. Los tiempos de misma calentar pueden variar segun el nimero de porciones que

se calientan a la misma vez. Si calienta mas de una porcién, aumente el tiempo de microondas 30 segundos por cada porcidn adicional.

1. Coloque las albéndigas y la salsa, si estan incluidas, en un recipiente que sea seguro para microondas. Cubra el tazén con una toalla
de papel himeda.

2. Caliente a temperatura alta durante 90 segundos o hasta que el producto alcance la temperatura deseada.

3. Retire con mucho cuidade del microonda. Revuelva antes de servir

Estufa:

Instrucciones basadas en calentar una sola porcidn. Si calienta dos o mds porciones, use una sartén/olla mas grande y aumente el tiem-
po de calentar a dos o tres minutos adicionales por percion.

1. Coloque las albdndigas en una sartén de 8" o en una olla pequefia. Si se incluyd salsa, afiadir a el sartén/olla y mezclar suavemente.
2. Calentar a fuego medio/bajo durante 12-15 minutos. Revuelva durante el proceso de cocinar.

3. Retirar del fuego. Revuelva antes de servir.

Horno:

Instrucciones basadas en calentar una sola porcion. Si calientas mas de una porcién, aumente el tamario de el sartén y aumente el
tiempo de calentar: 2-3 porciones, aumente el tiempo a 15-20 minutos, 4 0 méas porciones, aumente el tiempo a 25-30 minutos.

1. Precaliente el horno a 350°F.

2. Coloque una porcién de albéndigas (y salsa si estén incluidas) en una bandeja de hornear.

3. Coloque un papel de aluminio en la bandeja de hornear y caliente durante 12-15 minutos.

4. Retire del horno, descubra. Revuelva antes de servir.

Sobras:

1. Coloque las albéndigas sin consumir en un recipiente de almacenamiento (plstico o tazén de vidrio con tapa o bolsa Ziploc).

2. Conservar en la nevera hasta el préximo uso, pero no mas de 3 dias ®
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J.IM.
Albondigas
guia para “soluciones faciles”

LET'S CREATE GREAT DISHES TOGETHER:

1.800.626.2308 | jtmfoodgroup.com

Clic” en las imagenes para obtener mas informacion.

J :]:Mf Meatballs Meals-To-Go Guide

Our bulk packed meatballs can be and portioned from frozen to use
for grab ‘'n go meals that can be heated at home.

Best Practices:

+ When sending home products to be heated at home, include instructions for heating at home using microwave,
oven, and/or stove top.

«  Please refer to your state or local food code requirements for final cooking/heating guidelines.

General dt Home Heating mstructions:
Microwave Oven:

Instructions are based on heating a single portion. Heating times may vary based on the number of portions being heated at one time.
If heating more than one serving, increase microwave time by 30 seconds for each additional portion.

1. Place meatballs, and sauce if included, into a microwave safe bowl or container. Cover bow! with damp paper towel.

2. Heat on high for 90 seconds or until the product reaches the desired serving temperature.

3. Carefully remove from microwave and stir prior to enjoying.

Stove Top:

Instructions are based on heating a single portion. If heating 2 or more portions, use a larger pan/pot and increase cook time by an

additional two to three minutes per serving.

1. Place meatballs into an 8-inch sauté pan or small pot. If sauce was included, add sauce to the pan or pot and gently
stir to combine.

2. Heat on medium to low setting for 12 - 15 minutes. Stir throughout cooking process.

3. Remove from heat, stir and serve.

Oven:

Instructions are based on heating a single portion. When heating more than one portion, increase the size of the pan. If heating 2 - 3

portions, increase cook time to 15-20 minutes. When heating 4 or more portions, increase cook time to 25-30 minutes.

1. Pre-heat to 350F°.

2. Place one serving of meatballs (and sauce if included) in an oven approved pan.
3. Place a lid or aluminum foil or the container and heat for 12 - 15 minutes.

4. Remove from oven, uncover, and stir before serving.

Leftovers:
+  Place any uneaten meatballs in storage container (plastic or glass bowl w/lid or Ziploc bag).
«  Store in the refrigerator until next use, but no longer than 3 days.

J. T M. Meatballs (packed in poly bags)

Beef

5049 Premium Beef Meatballs (5 ct. = CN; AF, GF) 192 svgs/case 250 oz (5 mballs) = 2.0 M/MA
5057 Premium Beef Meatballs (4 ct. 190 svgs/case

5030 Signature Beef Meatballs (5 ¢ 171svgs/case

5035 Signature Beef Meatballs (4 ct. = CN) 184 svgs/case 260 oz (4 m'balls) = 2.0 M/MA
Turkey

5052 Premium Turkey Meatballs (5 ct. = CN; AF, GF) 185 svgs/case 260 0z (5 mballs) = 2.0 M/MA
5051 Signature Turkey Meatballs (5 ct. = CN) 168 svgs/case 2.85 0z (5 m'balls) = 2.0 M/MA
Pork

5036 Signature Pork Meatballs (4 ct. = CN) 176 svgs/case 272 0z (4 m'balls) = 2.0 M/MA
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https://www.jtmfoodgroup.com/uploadIMG/rfUploads/PDFS/JTMMeatballsMealstoGoGuide.pdf
https://www.jtmfoodgroup.com/uploadIMG/rfUploads/PDFS/MeatballsSimpleSolutionsSpanish.pdf
https://www.jtmfoodgroup.com/uploadIMG/rfUploads/PDFS/HeatingInstShtMeatballs2upEngSp.pdf

Visitenos en jtmfoodgroup.com/k-12
para recursos adicionales, recetas y videos.
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LET'S CREATE GREAT DISHES TOGETHER.



http://www.jtmfoodgroup.com/k-12

